Projekt Leonardo da Vinci

Dnia 25.05.2010 zostaly ogloszone wyniki Konkursu Projektéw Leonardo da Vinci
realizowanych w ramach Programu ,, Uczenie si¢ przez cate zycie * w wyniku ktorego dwa
projekty zlozone przez PCE - ZSP w Leborku uzyskaly akceptacje 1 zostaly wdrozone do
realizacji . Pierwszy z nich pt. ,Doskonalenie umiejgtnosci zawodowych na podstawie
tradycji kuchni francuskiej ‘ dotyczy praktyki zawodowej uczniow we Francji , a jego cele i
zalozenia przedstawiaja si¢ nastgpujaco :

2-tygodniowa praktyka zawodowa we Francji uczniéw Powiatowego Centrum Edukacyjnego
— ZSP w Leborku, ksztalcacych si¢ w zawodzie technik organizacji ustug gastronomicznych
odpowiada potrzebom wynikajacym =z przemian spoleczno—ekonomicznych oraz
europejskiego rynku pracy tzn. ksztaltowania nowych do$wiadczen dostosowanych do
standardow europejskich.

W 2-tygodniowej praktyce we Francji w Lycee des Metiers Jean Monnet wezmie udziat 16
uczniow PCE- ZSP z Leborka, ksztalcacych si¢ w III i IV klasie o specjalnosci technik
organizacji ushug gastronomicznych w terminie 08.10. do 22.10.2010, ktoérzy wyjada na staz
zagraniczny pod opieka 2 nauczycieli naszej szkoly. Uczestnicy praktyki beda odbywac
zajecia teoretyczne i praktyczne w szkole francuskiej branzy gastronomiczno-hotelarskiej
oraz zakladach gastronomicznych. Podczas praktyki zweryfikuja swoje dotychczasowe
kwalifikacje, beda nabywa¢ nowe doswiadczenia zawodowe zwiazane z technologia i
przygotowaniem potraw tradycyjnej kuchni francuskiej, poznaja obstuge nowoczesnych
urzadzen i sprzetu stosowanego w branzy gastronomicznej, funkcjonowanie i zarzadzanie
zakladami gastronomicznymi we Francji. Uczestnicy stazu  doskonali¢ bgda réwniez
przedsigbiorczo$¢ 1 znajomos$¢ jezyka angielskiego zawodowego, poznaja kulture i1 zabytki
regionu Limnsin. Po zakonczeniu praktyki uczestnicy sporzadza spis potraw tradycyjnej
kuchni francuskiej i stowniczek gastronomiczny polsko—angielski.Po powrocie zorganizuja w
szkole prezentacje samodzielnie przygotowanych potraw kuchni francuskiej na degustacje
ktérych zaprosza pracodawcow lokalnych, nauczycieli szkoty oraz uczniow. Na zakonczenie
praktyki uczestnicy otrzymaja certyfikaty, w ktorych partner francuski okresli nabyte
umiejetnosci  stazystow, ponadto uczestnicy otrzymaja dokumenty EUROPASS
potwierdzajace przejrzystos¢ nabytych kwalifikacji, niewatpliwie bardzo przydatne przysztym
absolwentom w poszukiwaniu pracy lub zaktadaniu wtasnej firmy.

Zakladamy ze staz przyczyni si¢ do pobudzenia przedsigbiorczosci i samodzielnego
$wiadczenia ushug w zakresie gastronomii, poniewaz stazysci pochodza z nadmorskiego ,
turystycznego regionu i zakladajac wilasne firmy gastronomiczne zmniejsza lokalne
bezrobocie.



